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GRAN MESON 2019

MENTU N°1
. Pan candeal
m . TRk
Entradas
Ensalada de pimientos asados con ventresca de bonito
Calamares a la Andaluza

Croquetas caseras de gambas

Huevos rotos con longaniza ibérica
k284

MRS TERID B MFORAAI0N ¥ TURISMO
ESPARA

Secreto ibérico a las finas hierbas con patatas a lo pobre
0 Dorada a la espalda

ThK

Pudding casero de naranja

TRk

Vino del mesén y agua mineral
b:8:8-¢

Café y licores
27 euros +10%va

MENT N2
NU
®Pan candeal
KX
Entradas
Moje manchego
Patatas revolconas con sus torreznos
Revuelto de ajetes, setas y pifiones

Tosta de queso de cabra con cebolla caramelizada
Khk

Solomillo ibérico al cabrales

0 Merluza en salsa verde con almejas
FTRK

Crema de leche agridulce

KAk

Vino del mesén y agua mineral
b:8:8-¢

Café y licores
27 euros +10%va

Nota: suplemento con vino Rioja crianza, 3 euros/persona
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MENTU N°3
m . Pan ?:Zdéa[

Entradas
O~ R Ensalada de perdiz escabechada
— Parrillada de verduras

Croquetas caseras de boletus

Huevos rotos con jamén ibérico y habitas
TRk

Entrecot de Buey a la pimienta o cabrales

o Lomos de [ubina al horno con verduritas pochadas
ThK

Tarta sacher con fresas en almibar
TRk

Vino del mesén y agua mineral
b:8:8-¢

Café y licores
32 euros + 1% vz

MENTU N4
NU
Pan candeal
Khk

Entradas

Ensalada de gulas y berberechos al vinagre de limén
Huevos rotos con jamon ibérico y habitas
Croquetas caseras con jamon ibérico

Chipirones encebollados

Khk

Chuletitas de lechal con patatas panadera

0 Rodaballo al horno con yemas de trigueros
k2.4

Tarta sacher con fresas en almibar
KAk

Vino del mesén y agua mineral
b:8:8-¢

Café y licores
32 euros + 1% vz

Nota: suplemento con vino Rioja crianza, 3 euros/persona




